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ANTIPASTI
1 — NUVOLE DI DRAGO • 2,5€
Chips al sapore di gambero con salsa agropiccante.

2 — EDAMAME • 3€
Fagioli di soia giapponesi.

3 — RISO CON SESAMO • 3€

4 — GOMA WAKAME • 4€
Tris di alghe con sesamo.

5 — ZUPPA DI MISO • 4€
tradizionale zuppa costituita da dashi,
miso e wakame.

6 — TAKOYAKI 5 pz • 6€
Polpette tipiche giapponesi ripiene di polpo,
erba cipollina e zenzero, guarnite con teriyaki e maio.

7 — INVOLTINI PRIMAVERA 4 pz • 4€

8 — GAMBERI IN TEMPURA 4 pz • 9€
Gamberi in pastella tipica giapponese.

9 — GAMBERO AL PANKO 4 pz • 9€
Gamberi fritti con tipico pangrattato giapponese

10 — TOTANO AL PANKO • 8€
Listarelle di totano fritti con pangrattato giapponese.

11 — VERDURE IN TEMPURA • 5€
Zucchine, melanzane e peperoni
fritti in pastella giapponese.

12 — TEMPURA DI PESCE DEL GIORNO • 12€
7 pz 

13 — FUNGHI SHITAKE IN TEMPURA 3 pz • 4€

14 — POLLO AL PANKO 6 pz • 7€

スターター

WAKAME

TAKOYAKI

TEMPURA

EDAMAME
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SMALL 11€ / MEDIUM 14€

Servito con riso bianco

1) SCEGLI 1 / 2 PROTEINE

Salmone crudo
Salmone cotto
Tonno
Gambero fritto
Totano fritto
Gambero rosso + 4€
Pollo fritto

2) SCEGLI MAX 3 CONDIMENTI

Edamame
Goma wakame
Avocado
Cetriolo
Mango
Pomodoro
Mais
Kataifi
Cipolla croccante
Mandorle
Sesamo
Noci

3) SCEGLI 1 / 2 SALSE

Maionese
Teriyaki
Agropiccante
Spicy
Salsa yogurt
Salsa al sesamo
Philadelphia
Piccante

POKE
base di riso bianco

ポーク

POKE

POKE
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CRUDI
• SASHIMI 4 pz

15 — SALMONE • 6€ 
16 — TONNO • 7€
17 — PESCE BIANCO • 7€
18 — GAMBERO ROSSO • 12€
19 — SASHIMI PLATEAU • 33€
16 / 18 pezzi con pesce del giorno.

• TARTARE

20 — SALMONE • 12€
21 — TONNO • 13€
22 — PESCE BIANCO • 13€
23 — GAMBERO ROSSO • 20€
24 — SCAMPO • 23€ 

生

SASHIMI

TARTARE
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MEN & TATAKI
MEN
25 — GYOZA VERDURE • 5€ 4 Pz

26 — GYOZA POLLO • 6€ 4 Pz

27 — GYOZA MAIALE • 6€ 4 Pz

28 — GYOZA GAMBERO • 8€ 4 Pz

29 — NOODLES VERDURE • 10€
Spaghetti tipici di frumento o grano saraceno

30 — NOODLES POLLO E VERDURE • 13€
Spaghetti tipici di frumento o grano saraceno

31 — NOODLES GAMBERO ROSSO • 20€
Spaghetti con base di verdure e gambero rosso

32 — BLACK NOODLES AL NERO DI SEPPIA • 18€
Spaghetti tipici con con ikura e katsoubushi

33 — KOI SOBA CON ASTICE • 27€
soba di grano saraceno con astice pomodoro e katsoubushi

34 — RAMEN MISO • 13€
Udon di frumentò in brodo miso, con wakame uovo marinato, cipollotto e 
funghi shitake 

35 — RAMEN MAIALE • 17€
Udon di frumento, brodo di verdure e maiale,
funghi shitake, wakame, pancetta, shoyu tamago

36 — RAMEN KOI • 23€
Rivisitazione del ramen in chiave mediterranea
con gambero rosso e scampi

TATAKI
Tagliata di pesce  |  200g  |  servita con riso o wakame

37 — TATAKI SALMONE • 18€
Salmone scottato, sesamo, teriyaki
38 — TATAKI TONNO • 20€
Tonno scottato, sesamo, teriyaki
39 — TATAKI PESCE BIANCO • 20€
Pesce bianco scottato, sesamo, teriyaki 

男とたたき

GYOZA

TATAKI

RAMEN

NOODLES
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SUSHI

SUSHI MIX
Mix di Uramaki, Hosomaki, Futomaki. 
A scelta tra Cotto e crudo  

16 pezzi • 23€
28 pezzi • 40€
46 pezzi • 64€
16 pezzi vegan • 19€

HOSOMAKI • 6 pezzi
Rotolino di sushi con alga all’esterno e singolo ingrediente. 

40 — CETRIOLO • 3€
41 — AVOCADO • 4€
42 — SALMONE • 5€
43 — TONNO • 5€
44 — PESCE BIANCO • 5€
45 — GAMBERO COTTO • 5€
46 — GAMBERO ROSSO • 9€

NIGIRI • 2 pezzi
Pallina di riso con sopra taglio “nigiri” di pesce crudo o scottato.

47 — SALMONE • 3€
48 — TONNO • 3€
49 — PESCE BIANCO • 3€
50 — GAMBERO COTTO • 4€
51 — SALMONE SCOTTATO • 3,5€
52 — TONNO SCOTTATO • 3,5€
53 — GAMBERO ROSSO • 7€
54 — SCAMPO • 9€
55 — MIX 10 pz • 18€

すし

MIX

HOSOMAKI

NIGIRI
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GUNKAN • 2 pezzi
Letteralmente tradotto “nave da guerra”,
involtino di riso e alga con uova di pesce adagiate sopra.

56 — SALMON PHILA (no nori)  • 4€
57 — TARTARE SALMONE • 4€
58 — TARTARE SALMONE PICCANTE • 4,5€
59 — TARTARE TONNO • 4€
60 — TARTARTARE TONNO PICCANTE • 4,5€
61 — UOVA DI PESCE VOLTANTE • 4€
62 — UOVA DI SALMONE  • 6€
63 — TARTARE DI GAMBERO ROSSO • 7€
64 — TARTARE DI SCAMPO • 9€

TEMAKI
Cono di alga nori e riso, con 2 o 3 ingredienti. 

65 — SALMONE & AVOCADO • 5,5€
66 — TONNO & AVOCADO • 6€
67 — GAMBERO PANKO • 6€
68 — SALMONE, AVOCADO E IKURA • 8€
69 — SPIGOLA, AVOCADO E SCORZA DI LIME • 7€
70 — GAMBERO ROSSO • 8€
Avocado, cetriolo, scorza di limone 
71 — SCAMPO • 10€
Avocado, cetriolo, scorza di limone

GUNKAN

GUNKAN

TEMAKI
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CAMAROLL

RAINBOW

SQUID ROLL

URAMAKI • 8 pezzi
Rotolo con alga rigirata all’interno e vari ingredienti.

72 — SALMON CLASSIC • 12€
Sesamo, avocado

73 — SALMON SPICY • 12€
Sesamo, avocado, tartare di salmone, spicy, tobiko

74 — SALMON TROPICAL •
Sesamo, salmone, mango, salsa al mango

75 —  TUNA CLASSIC • 12€
Tonno, avocado, sesamo

76 —  TUNA SCIPY • 12€
Sesamo, avocado, tartare di tonno, spicy, tobiko

77 —  TUNA TROPICAL • 12€
Sesamo, tonno, mango, salsa al mango

78 —  WHITE CLASSIC • 13€
Sesamo, spigola, avocado

79 —  WHITE SPICY • 13€
Sesamo, avocado, tartare di spigola, spicy, tobiko

80 —  WHITE TROPICAL • 13€
Sesamo, spigola, mango, salsa al mango

81 —  CRUNCH ROLL • 14€
Crackers di riso, avocado, tartare a scelta tra salmone 
e tonno, fobico, teriyaki

GLI SCOTTATI
82 —  SALMON SPECIAL • 14€
Sesamo, avocado, gambero al panko, copertura di 
salmone scottata, salsa al sesamo, teriyaki

83 —  SALMON SOSU • 12€
Avocado, tartare di salmone scottata al burro di 
cacao, sesamo, salsa al sesamo, mandorle, gomasio

84 —  TUNA SPECIAL • 14€
Sesamo, avocado, gambero al panko, copertura di 
tonno scottao, salsa al sesamo, teriyaki

85 —  TUNA SOSU • 12€
Avocado, tartare di tonno scottata al burro di cacao, 
sesamo, teriyaki
 
86 —  WHITE SPECIAL  • 14€
Sesamo, avocado, gambero al panko, copertura di 
spigola scottata, salsa al sesamo, teriyaki

87 —  WHITE SOSU • 13€
Sesamo, avocado, Tartare di spigola scottata al burro 
di cacao, teriyaki

88 — RAINBOW • 14€
Totano al panko , copertura di 2/3 tipologie di pesce, 
teriyaki, gomasio

89 — TASTY TIGER • 14€
Gambero tempura, copertura di salmone scottata al 
burro di cacao, salsa al sesamo, mandorle, teriyaki 
gomasio

90 — HOSO PANKO TARTARE • 13€
Hoso fritto in panko, tartare di pesce a scelta tra 

SALMON SOSU
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HOSO FRITTO
TARTARE

BRASILIAN

I COTTI
91 —  CAMAROLL • 10€
Gambero al panko, maio, kataifi, sesamo 

92 —  ONION • 10€
Gambero al panko, maio, cipolla croccante, sesamo

93 —  SQUID ROLL • 10€
Totano al panko, maio, kataifi, sesamo

94 —  HOT ROLL • 14€
Gambero al panko dentro, con tartare i salmone 
scottata, salsa piccante, shimi e togarashi

95 —  HOSO PANKO PHILA • 10€
Hosomaki salmone fritto in panko,philadeplhia, teriyaki

96 —  HOSO FRITTO PISTACCHIO & PHILA • 11€
Hosomaki salmone fritto in tempura e granella di 
pistacchio, Philadelphia, teriyaki

VIP ROLL
97 —  BRAZILIAN • 16€
Gambero al panko, copertura di avocado,
gambero rosso a ciuffi, pistacchio, teriyaki

98 —  BLACK ROLL • 16€
Riso al nero di seppia, avocado, salmone,
copertura di gambero rosso

99 —  IKURA ROLL • 15€
Sesamo, tartare di salmone, avocado,
erba cipollina, top di ikura

100 —  MAZARA & BRONTE • 20€
Hoso fritto pistacchio con tartare di gambero rosso,
farina di pistacchio e teriyaki

101 —  ASPARAGUS • 20€
Riso al nero di seppia, avocado, gambero rosso,
salicornia, scorza di lime

102 —  TONNO AL QUADRATO • 16€
Tonno avocado, sesamo, bottarga di tonno, fichi.

103 —  ZAFFERANO SAKÈ • 16€
Tartare di salmone, avocado, stimmi di zafferano, 
gomasio

104 —  ORIZZONTE • 20€
Sesamo, Avocado, tartare di gambero rosso, scorza di 
lime

105 —  SENZA SCAMPO • 24€
Sesamo, Avocado, tartare di scampo, scorza di lime

106 —  ASTICE • 24€
Sesamo, avocado, astice sbollentato, scorza di lime

TONNO
AL QUADRATO

ORIZZONTE

ZAFFERANO
SAKE
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GAMBERO

SBAGLIATO

FUTO PANKO

FUTOMAKI • 5 pezzi
Rotolo grande con alga all’esterno e vari ingredienti.

107 — GAMBERO AL PANKO • 8€
Avocado, cetriolo

108 — SALMONE • 8,5€
Avocado, cetriolo

109 — TONNO • 8,5€
Avocado, cetriolo

110 — PESCE BIANCO • 8,5€ 
Avocado, cetriolo, salsa yuzu

111 — GAMBERO ROSSO • 11€
Avocado, cetriolo, scorza di limone

112 — FUTOMAKI  SBAGLIATO • 9€
Tonno, salmone, avocado, cetriolo
 
113 — FUTO PANKO • 7,50€
Futomaki fritto con Salmone, mango
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DOLCI
お菓子

MOCHI SETTEVELI COCCO & MANGO

MOCHI MANGO & PASSION FRUIT 2pz • 5€
MOCHI AL SESAMO NERO 2pz • 5€
MOCHI ALLO YUZU 2pz • 5€
MOCHI AL FIOR DI CILIEGIO 2pz • 5€
MOCHI COCCO E CIOCCOLATO 2pz • 5€
MOCHI AL PISTACCHIO 2pz • 5€
GELATO FRITTO • 6€
TORTINO CIOCCOLATO E CARAMELLO SALATO • 6€
TORTINO RICOTTA, PISTACCHIO E CIOCCOLATO • 6€
SEMIFREFFO MANDORLA, CAFFÈ E CIOCCOLATO •6€
TIRAMISÙ AL CAFFÈ • 5€
TIRAMISÙ AL TÈ MATCHA • 5€
SOUFFLÈ AL CIOCCOLATO • 6€
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ARACHIDI E DERIVATI
snack confezionati, creme e condimenti

in cui vi sia anche in piccole dosi.

FRUTTA A GUSCIO
mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù,

noci pecan, anacardi e pistacchi.

LATTE E DERIVATI
ogni prodotto in cui viene usato il latte:

yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie.

PESCE
prodotti alimentari in cui è presente il pesce,

anche se in piccole percentuali.

SESAMO
semi interi usati per il pane, farine anche se lo 

contengono in minima percentuale.

SOIA
prodotti derivati come:

latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili.

CROSTACEI
marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi,

aragoste, granchi e simili.

GLUTINE
cereali, grano, segale, orzo, avena,

farro, kamut, inclusi ibridati e derivati.

LUPINI
presenti in cibi vegan sottoforma di: 

arrosti, salamini, farine e similari.

SENAPE
si puà trovare nelle salse e nei condimenti,

specie nella mostarda.

SEDANO
sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe,

salse e concentrati vegetali.

UOVA E DERIVATI
uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all’uovo.

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
cibi sott’aceto, sott’olio ed in salamoia,

marmellate, funghi secchi, conserve ecc.

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI 
DI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O 
DEI LORO DERIVATI
Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati possono 
essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti allergenici 
utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011 – “Sostanze o prodotti 
che provocano allergie o intolleranze”

Gentile Cliente, ti ricordiamo che tutti i prodotti indicati con il segno * potrebbero essere surgelati o 
congelati. Un nostro Responsabile incaricato è a vostra disposizione per fornire ogni supporto o 
informazione (menù, ricettari, etichette originali delle materie prime, etc.)


